
ENTRÉES
VELOUTÉ DE BUTTERNUT

Crème de mascarpone & croûtons dorés

ŒUF PARFAIT
Crémeux de patate douce et chips de Grana

SALADE CROUSTILLANTE DE CHÈVRE
Chèvre croustil lant, noix & vinaigrette au miel

PLATS
FILET DE LIEU JAUNE

Risotto crémeux & sauce au beurre blanc

RAVIOLES AUX CÈPES
Crème de Grana Padano

ESCALOPE À LA NORMANDE
Purée de pommes de terre & sauce crémeuse

DESSERTS
CRÈME BRÛLÉE

Vanille

ÎLE FLOTTANTE
Crème anglaise vanillée & amandes caramélisées

PAVLOVA EXOTIQUE
Ananas, mangue & crème légère à la vanille

 
 

LE  MENU
Déjeuner

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

25 €
ENTRÉE + PLAT + DESSERT

30 €
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